


Percorso degustazione*

Start 
5 portate che raccontano in modo essenziale,il percorso 
di Giangi. È un inizio per chi ama alternare consistenze e 
abbinamenti o per chi viene a trovarci la prima volta.

• BOMBA
• OPS! HO FATTO UN COCKTAIL DI GAMBERI
• BARESE 
• CRUDO MA TARTUFO
• CAMPOTOSTO 

Start	 				     € 35,00

Start con Dessert a scelta nel menu dei dolci		  € 40,00

Experience
8 portate che puntano a far conoscere il nostro lavoro sui 
fritti,impasti e topping. Il percorso è volutamente “al buio” per 
darvi la possibilità di abbadonarvi e lasciarvi sorprendere.

Experience anche in versione vegetariana		   € 50,00

Experience con Pre-dessert e dessert			   € 60,00

Pairing vino
3 calici 					      € 25,00

5 Calici					      € 40,00

Pairing birra
3 calici 					      € 25,00

5 Calici					      € 35,00

*I percorsi degustazione non sono disponibili il sabato. I percorsi devono 
essere uguali per l’intero tavolo con un minimo di due persone. I prezzi sono 
da intendersi a persona.



Anti - Pizza
Patate con la buccia*					              	 € 4,00

Olive di Ascoli* (6 pz.)						      € 4,00
Allergeni/Allergens (1-3-6-7-9-10)

Olive di Ascoli al tartufo* (6 pz.)				    € 4,00
Allergeni/Allergens (1-2-3-4-6-7-9-10-14-12)

Supplì all’abruzzese						      € 4,00

Riso mantecato allo zafferano, mozzarella abruzzese, Grana Padano DOP, ventricina nero 
d’abruzzo, ventricina tipica del vastese, crema di formaggio, peperone rosso d’Altino e 
miele

Allergeni/Allergens (1-3-6-7-10-13)

Frittatina di pasta						      € 4,00

Pasta chitarra abruzzese con ragù d’agnello, mozzarella abruzzese e Pecorino di grotta
Allergeni/Allergens (1-6-7-10-13)

La Bolla							       € 4,00

Lievitato soffice cotto al vapore dalla consistenza unica pomodoro confit rosso 
italiano, stracciatella abruzzese, pane croccante aromatizzato al timo e basilico 
fresco • Olio EVO al basilico

Allergeni/Allergens (1-7)

La Bomba							       € 4,00

Pizza fritta di forma tondeggiante assomigliante alla classica bomba dolce ma 
salata con crema di ricotta aromatizzata con liquore allo zafferano dell’Aquila, 
marmellata di mandarino e foglia di menta

Allergeni/Allergens (1-7-12)

Nelle nostre fritture utilizziamo solo olio di girasole alto oleico, 
Zucchi il fritturista

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità



Le croccanti Gourmet
Tonda a fermentazione mista con biga, ad alta idratazione, con farina tipo 1 

e miscuglio evolutivo 100% italiano.

La Fritta							       € 16,00

Doppia cottura, fritta e al forno con ragù di vitello all’abruzzese, pecorino di 
grotta e basilico fresco • Olio al basilico di Tommaso Masciantonio

Allergeni/Allergens (1-7-9)

Cetara			  	 				    € 22,00

Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino Dop, stracciatella abruzzese, 
filetti di alici di Cetara, olive nere abruzzesi, origano • Olio EVO Intosso Trappeto 
di Trappeto di Caprafico Tommaso Masciantonio (Casoli, Abruzzo)

Allergeni/Allergens (1-4-7)

La regina							       € 22,00

Pomodoro San Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino Dop, stracciatella abruzzese, 
prosciutto Parma Dop 24 mesi, pomodorino** semi-dry, origano e chips di 
basilico • Olio EVO al basilico

Allergeni/Allergens (1-7)

Ops, ho fatto un cocktail di gamberi!				   € 26,00 
PIZZA DELL’ANNO 2019

Stracciatella abruzzese, gambero rosso di Mazara del Vallo* marinati al gin Costa dei 
Trabocchi, pomodorino** giallo semi-dry, gel di Aperol, fiori di fiordaliso • Olio EVO 
all’Arancia Trappeto di Caprafico Tommaso Masciantonio (Casoli, Abruzzo)

Allergeni/Allergens (1-2-4-7-12-14)

CARPACCIO al Castel del Monte				    € 24,00

Mozzarella abruzzese, carpaccio di manzo, insalatina in osmosi, pestato di olive 
nere, crema di pecorino di Castel del Monte, essenza al ginepro e timo

Allergeni/Allergens (1-7)

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità



Le soffici Gourmet
Tonda a fermentazione mista con biga, padellino doppia lievitazione, cotta a 

vapore e asciugata in forno con farina di tipo 1 100% italiano e tris di quinoa.

La Barese							       € 16,00

Focaccia con pomodorini** gialli e rossi, cipolla rossa di Tropea, olive nere 
abruzzesi, polvere di cappero di Pantelleria, pomodorini secchi sott’olio 
• Olio Evo al basilico

Allergeni/Allergens (1)

Crudo ma tartufo						      € 23,00

Ricotta di Agerola** aromatizzata al tartufo, prosciutto crudo al tartufo, carpaccio 
di tartufo nero, olio EVO, menta e prezzemolo • Olio EVO di nostra produzione

Allergeni/Allergens (1-7)

Sushi-Già!							       € 25,00

Stracciatella abruzzese aromatizzata al pepe, tartare di tonno* marinato alle rose, 
alga wakame,glassa al the verde e lime e cipolla croccante • Olio EVO madonna 
dell’olivo core n’grato (Campania) 

Allergeni/Allergens (1-2-4-5-6-7-11-12)

TENTA-COOL (padellino affumicato)				    € 25,00

Vellutata di patate viola,polpo scottato,salsa barbecue affumicata, sedano, rapa 
rossa, ravanello croccante e  peperone crusco • Olio EVO Famiglia Orlandi 
(Illasi, Veneto)

Allergeni/Allergens (1-2-4-9)

Basta pistacchio!						      € 23,00

Stracciatella abruzzese, mortadella Favola Palmieri, gel al limoncello e menta, 
mandorle a lamelle ed essenza al bergamotto • Olio EVO al limone Trappeto 
di Caprafico Tommaso Masciantonio (Casoli, Abruzzo)

Allergeni/Allergens (1-5-7-8)

L’orto di Giangi con impasto al peperone rosso d’Altino (2 tranci)		  € 14,00

Crema di zucchine alla menta e melanzane, appassita affumicata di latte di bufala 
abruzzese, carpaccio di zucchine crude e carpaccio di rapa rossa, gel di pomodoro 
fresco e zeste di limone • Olio EVO Crognale Trappeto di Caprafico Tommaso 
Masciantonio (Casoli, Abruzzo)

Allergeni/Allergens (1-7)

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità



Le romane imbottite
Teglia “alla romana” ad alta idratazione farcita all’interno con farina tipo 1 e 

miscuglio evolutivo farina 100% italiano.

Campotosto (2 tranci)						      € 12,00

Stracchino, mozzarella abruzzese, rucola e mortadella di Campotosto • Olio EVO 
Bio Conventino monocultivar (Monteciccardo, Marche)

Allergeni/Allergens (1-7)

Ariccia								       € 13,00

Stracchino, mozzarella abruzzese, porchetta di Ariccia IGP, patate al forno, 
gel di disaronno e mandorle • Olio EVO Itrana, Cosmo di Russo (Gaeta, Lazio)

Allergeni/Allergens (1-7-8)

Le romane scrocchiarelle
Sottile e croccante senza bordo.

Nero fermento 						      € 10,00

Passata di pomodorini** giallo e rosso fatto da noi, aglio nero di Voghiera Dop, origano 
e prezzemolo • Olio evo monocultivar Itrana Cosmo di Russo (Lazio)

Allergeni/Allergens (1-9)

Che cappero fai!						      € 14,00

Passata di pomodoro, pomodorinI** giallo e rosso semi-dry, foglia di cappero 
fritto, cappero croccante di pantelleria, terra di olive e pomodorini secchi • Olio 
EVO Monocultivar Cima di Mola (Intini, Puglia)

Allergeni/Allergens (1)

Carbonara di asparagi						     € 16,00

Crema di asparagi, mozzarella abruzzese, guanciale di maialino nero d’abruzzo, 
pecorino di farindola, carbocrema, asparagi scottati e zeste di limone

Allergeni/Allergens (1-3-7)

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità

GIANLUIGI



Le rivisitazioni
Tonda classica abruzzese con bordo evidente e fragrante, impasto con 

farina tipo 1 100% italiano a lunga lievitazione 48/72 ore.

Margherita che non c’era					      € 14,00

Passata di pomodoro giallo, pomodorini** gialli e rossi semi-dry, spugna di 
basilico, spuma di mozzarella di latte vaccino Sant’Agata abruzzese • Olio EVO al 
basilico

Allergeni/Allergens (1-4-7)

Capricciosa che non c’era					      € 15,00

Mozzarella abruzzese, culatta arrosto, stracchino, carciofi fritti, funghi finferli, terra 
di olive e prezzemolo • Olio EVO Bio Titone (Sicilia)

Allergeni/Allergens (1-4-7)

Napoletana che non c’era					      € 15,00

Passata di pomodoro Giallo, pomodorini** gialli e rossi semi-dry, spuma di mozzarella 
di latte vaccino Sant’Agata abruzzese, spugna di basilico, alici, terra di olive • Olio 
EVO al basilico

Allergeni/Allergens (1-4-7)

Pecorara che non c’era					      € 15,00

Mozzarella abruzzese, arrosticini, pecorino di grotta, gel al Montepulciano, pomodorini 
secchi, chips di pane e pomodoro • Olio EVO nostra produzione

Allergeni/Allergens (1-4-7)

Tre latti							        € 18,00

Mozzarella di latte vaccino Sant’Agata, composta di fichi/albicocca/pesca 
(a seconda della stagionalità), formaggio gregoriano Gregorio Rotolo, crema 
di pecorino di Farindola, ricotta affumicata al ginepro,  grana di pecora 
Gran Sasso riserva e miele abruzzese

Allergeni/Allergens (1-7)

Orto crudo e cotto (di stagione)					      € 12,00

Crema di zucchine alla menta, melanzane, ricotta al limone, carpaccio di zucchine 
crude e carpaccio di rapa rossa, gel di pomodoro fresco e zeste di limone • Olio EVO 
Crognale Trappeto di Caprafico Tommaso Masciantonio (Casoli, Abruzzo)

Allergeni/Allergens (1-7)

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità



Pizze Tradizionali
Tonda classica abruzzese con bordo evidente e fragrante, impasto con farina tipo 1 

100% italiano a lunga lievitazione 48/72 ore.

Margherita							         € 7,00

Pomodoro italiano e mozzarella abruzzese
Allergeni/Allergens (1-7)

Marinara							         € 7,00

Pomodoro italiano, aglio rosso di Sulmona, prezzemolo, origano 
e olio extra vergine d’oliva

Allergeni/Allergens (1-7)

Patatosa							         € 8,00

Mozzarella abruzzese, patate di Avezzano, salsiccia di maiale e rosmarino 
Allergeni/Allergens (1-7)

Diavola								       € 10,00

Pomodoro italiano, mozzarella abruzzese e ventricina tipica del vastese 
Allergeni/Allergens (1-7)

Boscaiola							       € 10,00

Pomodoro italiano, mozzarella abruzzese, salsiccia di maiale, funghi porcini 
trifolati e olive leccino abruzzesi

Allergeni/Allergens (1-7)

Bufalina							       € 10,00

Pomodoro San Marzano dell’ Agro-Sarnese Nocerino Dop, mozzarella di latte 
di bufala sant’Agata abruzzese, Grana Padano DOP, basilico fresco e origano

Allergeni/Allergens (1-3-7)

Majella								       € 10,00

Mozzarella abruzzese, funghi porcini, salsa tartufata e Grana Padano DOP
Allergeni/Allergens (1-3-4-7-8)

Monte Tartufo							      € 12,00

Mozzarella abruzzese, ventricina, gorgonzola DOP, emmenthal DOP, Grana Padano 
DOP e salsa tartufata

Allergeni/Allergens (1-3-4-7-8)

Dante								        € 12,00

Pomodoro italiano, mozzarella abruzzese, ventricina, funghi porcini, gorgonzola 
DOP e salsiccia di maiale

Allergeni/Allergens (1-4-7-8)

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità



 

Servizio							         € 3,00

1 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati • 2 crostacei e 

prodotti a base di crostacei • 3 uova e prodotti a base di uova • 4 pesce e prodotti a base di pesce • 5 arachidi e prodotti a base 

di arachidi • 6 soia e prodotti a base di soia • 7 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) • 8 frutta a guscio come mandorle, 

nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti • 9 sedano e prodotti a base di sedano • 10 senape e prodotti a base di senape 11 semi di 

sesamo e prodotti a base di semi di sesamo • 12 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in 

termini di anidride solforosa totale 13 lupini e prodotti a base di lupini • 14 molluschi e prodotti a base di molluschi

*PRODOTTO SURGELATO  In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato di pari qualità. 

** IN MANCANZA DI UN PRODOTTO verrà sostituito da un prodotto di pari qualità


